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SKRB ZA OHRANITEV KAKOVOSTI VINA

V vinski kleti je vsa skrb namenjena negi in Cuvanju vina, tako neusteklenienega kot tistega,

ki ga nameravamo stekleniciti.

¢ Vino, ki je Se ostalo redno spremljamo s senzori¢éno pokusnjo (spremljamo bistrost, barvo,
vonj, okus in harmoni¢nost) in varujemo pred oksidacijo. Preverjamo vsebnost prostega
2vepla in primerno dozveplamo, skrbimo, da je posoda polna. Prazen prostor v posodi lahko
zavarujemo z inertnim plinom, kot so argon, dusik, ogljikov dioksid ali inertal (meSanica N2
in COz).
Prazno vinsko posodo vzdrzujemo. Lesene sode primerno konzerviramo (suho ali mokro).

o V kolikor bo vino $lo v promet v odprtem stanju, kletar poskrbi, da bo vino obstojno tudi, ko
bo zapustilo klet. Seveda velja to za krajSi ¢as, zato nikoli ne odpremljamo vecjih koli¢in, ki
bi se dolgo todile.

e V Kleti je potrebno ohraniti primerno klimo. Zato zapirajmo vrata in okna, in zraCimo le v
hladnejSem vremenu, lahko pa tudi s primernim zracnikom. NajzanesljivejSe pa vzdrzujemo
primerno kletno temperaturo s posebnim sistemom hlajenja.

V teh teZkih razmerah epidemije s koronavirusom, ko so prodajne poti zelo ovirane, pa vino
porabniku najlazje dostavimo v steklenicah. Tako je zdaj Se primeren €as za steklenicenje.
Steklenienje vina zajema pripravo vina in samo izvedbo ustekleni€enja—polnjenja vina.
Stabilizacija ali utrditev vina, pomeni pripraviti vino obstojno za "vse pogoje”, ki jih mora
"prenesti" na poti od kleti do porabnika, od soda do kozarca.

Tako obsega stabilizacija vina naslednje: stabilizacija na toplotno obcutljive (termolabilne)
beljakovine, lepSanje vina z enoloSkimi sredstvi, stabilizacija na vinski kamen, stabilizacija na
vsebnost prostega SO, stabilizacija na kovine, mikrobiolosko stabilizacija vina.

Druga faza stekleniCenja vina pomeni polnitev stabilnega in razkli¢enega vina v sterilne
steklenice, v kolikor mogoce brezkli¢nih (asepti¢nih) pogojih.

Dragi vinarji, v upanju, da se bodo razmere z epidemijo kmalu izboljSale, vam zelim, da
ostanete zdravi in da sebi in vasim strankam privo$cCite kozarec vina, za zdravje.

Maribor, 31. marec 2020 Tadeja Vodovnik Plevnik,univ.dipl.inz.kmet.,
specialistka za vinarstvo in pridelavo sadjevca

Senzori€¢na kontrola kakovosti vin (Foto: Tadeja V. Plevnik)


http://www.kmetzav-mb.si/

